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Déja Vu Tonic / 7,00 €
(zubereitet aus Déja Vu und Tonic Water auf Eis abgefiillt, Orangenscheibe)

Aperol Spritz / 7,00 €

(zubereitet aus Aperol, Prosecco und Sprudel, auf Eis abgefiillt, Orangenscheibe)

Black Hugo / 7,00 €
(Johannisbeere / Holundersirup / Prosecco)

Lillet Wild Berry / 7,00 €
(Lillet Blanc / Schweppes Wild Berry / Waldbeeren)

Negroni / 7,50 €
(London Dry Gin / Vermouth Rosso / Campari Bitter / Orange)

Aperitivo Crodino / 5,00 € (alkoholfrei)
(italienische Kréuter / Ginger Ale / Orange)

Anton / 5,00 € (alkoholfrei)
(Pfirsich- & Ananasnektar / Tonic / Limette)



\on 11:00 bis 14:00 sowie von 17:00 bis 21:00 (_hr
(sonntags bis 19:00 (,Uwr)

steht unsere warme KHC]"IC zur Vchﬁgung
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Cremesuppe von der Strauchtomate / 7,90 €
mit gebackenem Mozzarella-Bdllchen und Sahnehaube
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Pfifferlings-Rahmsiippchen / 7,90 €

mit gebackenem Bacon
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Vorspeisensalat / 8,40 €

aus frischen Rohkost- und Blattsalaten der Saison

Bruschetta von Pfifferlingen / 9,60 €

mit karamellisierten Pfirsichen und Parmesan liberbacken

Bergziegenkdse im Speckmantel / 11,50 €
auf Mango-Tomatenragout

Feines Wiirzfleisch / 8,80 €

mit Kdse liberbacken, kleinen Salat und Wurzelbrot

...unser Wiirzfleisch fiir Liebhaber in doppelter Gréfe / 14,20 €

Fur 5cilagcn -Andcrungcn berechnen wir cinmalig 1,50€,/(Gericht

Z usatzstoffe und A”crgcnc finden Sie in einer separaten K arte.
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Grofier bunter Herbstsalat / 16,90 €
Blatt- und Rohkostsalate in der gebackenen Knusperschale,
mit hauseigenem Dressing und Wurzelbrot-Chips

unser Grof3er bunter Herbstsalat
als kohlenhydratarme Beilage mit:

...gegrillter Hdhnchenbrust / 20,90 €
...argentinischen Rumpsteak (ca. 300gr.) / 32,50 €
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Gebackenes Seelachsfilet in der Knusperhiille / 17,50 €
mit Zitronen-Dill-Sauce und Gurkensalat
dazu Kartoffelpliiree

Filet vom Steinbeifier / 21,50 €
wir servieren lhnen diesen edlen Fisch gebraten
auf einem Riesling-Parmesan-Risotto
mit gerducherten Kirschtomaten

Wi W/@/@@m Thnen zwm Steinbeifsere:

Riesling - Hofl6f3nitz - Sachsen 2021 — trocken & fruchtig
Qualitédtswein WG Hoflof3nitz in Radebeul
das Glas ab 4,80 €

Fur Bcilagcn ~ Anc}cmngcn berechnen wir cinmalfg 1,50€,/(Gericht

Zusatzstoffe und A”crgcnc finden Sie in einer separaten Karte.



Fifferlings - Saison
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Pfifferlinge in Rahmsauce / 16,50 € .-

serviert mit Semmelkndédeln

Gnocchi mit Pfifferlingen 17,20 € =% -

in Rahm mit frischem Spinat und Parmesan abgeschmeckt

Gebratene Pfifferlinge auf Ofenkartoffel / 18,90 €

serviert mit Grillgemiise und unserem Sauerrahm-Krduter-Dip

Gegrillte Hihnchenbrust Saltimbocca / 18,60 €
in Schinken- und Salbeimantel, mit Kirschtomaten
serviert auf Pfifferlings-Risotto
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Rote-Bete Spaghetti /14,50 € & -
mit frischem Spinat, Fetakdse und gerésteten Pinienkernen
wahlweise

...mit gegrillter Hihnchenbrust / 18,50 €
Kdisespditzle / 15,50 € ~@ -

mit Bergkdse, Réstzwiebeln und einem gemischten Salat

Ofenkartoffel mit Grillgemiise / 14,80 €
dazu servieren wir einen Sauerrahm-Dip
auf Wunsch auch mit Leinél als veganes Gericht

.. gerne auch zusdtzlich mit gegrillter Hihnchenbrust / 18,50 €
oder mit Réducherlachs / 18,50 €

Spinatknédel mit Bergkdse / 14,50 €

hausgemacht mit Réstzwiebeln, Nussbutter, Rucola und Parmesanhobel

‘.- - als Scnlorcnportlon mogllch
Fur Bc;lagcn Andcrungcn berechnen wir cmmallg 1,50 €/Gcrtc!1t

Zusatzstomcwcc und A”crgcnc finden SIC in einer 5cparatcn Karl:c.
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Gegrillte Spare Rips / 17,50 €
in Honig-Senf-Marinade, Salat, BBQ-Sauce und Wurzelbrot

Gegrillte Hihnchenbrust Saltimbocca / 18,60 €
in Schinken- und Salbeimantel, mit Kirschtomaten
serviert auf Pfifferlings-Risotto

Zwiebelrostbraten / 22,50 €
gegrilltes Roastbeef mit Zwiebel-SofSe, Salatbeilage und gebratenen Serviettenknddeln

Rumpsteak ca. 300 Gramm - medium gegrillt / 39,50 €
mit gebratenen Pfifferlingen, Kréuterbutter und Kartoffelgratin
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Kalbsleber ,,Paulaner Art“/ 17,50 € - -
gebraten mit Apfeln, Zwiebeln und Speck dazu Kartoffelstampf

Der bayerische Wirtshausklassiker:
echte Sur-Hax n ca. 500 bis 600 Gramm / 18,50 €

knusprig gebacken, mit Speckkraut und Wurzelbrot serviert

Original Wiener Schnitzel / 23,50 €

aus zartem Kalbfleisch mit Preiselbeer Gelée, Gurkensalat und Petersilienkartoffeln

Klassisch marinierter Burgunderbraten / 18,50 € e

in Tranchen aufgeschnitten, dazu Apfelrotkohl und gebratenen Serviettenknédeln

e -als Scnforcnportion még!ich

Fur Bcilagcn ~ Andcmngcn berechnen wir cinmalfg 1,50 €,/(Gericht

Zusatzstoffe und A”crgcnc finden Sie in einer separaten Karte.
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Sdchsische Quarkkeulchen / 6,40 €

mit Zucker und Apfelmus

Schnatterinchen / 9,50 €
Paniertes und gebackenes Hihnchenschnitzel
mit Gemiise und Pommes Frites

Kleiner Indianer ,,Adlerauge” / 7,10 €
Pasta mit Tomatensofse und Kdse

Gebackene Fischstéibchen / 9,50 €

mit Kartoffelstampf und etwas Gemiise

Eis-Clown mit Waffelhut / 4,00 €
aus Vanille- oder Erdbeer- oder Schokoeis, lustig mit Smarties garniert

i, WY/ DO Tl A -\ 2

@@55%155 & aWM

/)\' » . ?, } ¢ 78 }

Schokokiichlein mit fliissigem Kern / 7,40

dazu servieren wir Mango Wiirfel und Schlagsahne

Frisch gebackener Apfelstrudel / 7,40 €

mit Schlagsahne und einer Kugel Vanilleeis

Eiskaffee / 5,00 €

mit Vanilleeis

Eisschokolade / 5,00 €

mit Vanille- & Schokoladeneis

Zusatzstomq:c und A”crgcnc
finden Sie in einer separaten Karte.



